
Starters

Friselle condite con pomodorini, basilico,
acciughe

.OO7

.OO25

.OO22

Carpaccio di polipo .OO24

.OO24

Crudo e melone .OO18
Parma ham & melon  non indicato
Tagliere salumi e formaggi con mostarda .OO22

.OO15

.OO62

Oysters

Bellagioia  / pz2

Sardegna  / pz6

Kirsch  / pz5

First courses

Ravioli ricotta ed erbette .OO17

Gnocchi con vongole e broccoli .OO22

persone
.OO20

Spaghetti alla carbonara di mare, tonno a
cubetti

.OO20

pomodoro
.OO18

Main courses

Tagliata di manzo classica .OO22

Fritto misto .OO22

erbette
.OO22

.OO23

Tonno al sesamo e papavero .OO22

Sides

Verdura cotta .OO8
Cooked vegetables  non indicato
Verdura grigliata .OO8
Grilled vegetables  non indicato
Patate fritte .OO8
French fries  non indicato
Patate arrosto .OO8
Roast potatoes  non indicato

A L L E R G E N I Allergens

1 Latte
Milk

2 Frutta secca
Tree nuts

3 Uova
Eggs

4 Pesce
Fish

5 Crostacei
Crustaceans

6 Arachidi
Peanuts

7 Soia
Soy

8 Sedano
Celery

9 Senape
Mustard

10 11 12 Aglio
Garlic

13 Cipolla
Onion

14 Erbette
Herbs

15 16 Cozze
Mussels
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